SliceSy leikkuri - raastin - viipaloija

Hyvéa asiakas

bamix -pienoiskeittiokoneen kanssa kaytettyna SliceSy leikkaa,
raastaa ja viipaloi vihanneksia, hedelmia ja lihaa. Erilaiset, vaih-
dettavat terat (osa teristd saatavana lisédvarusteena) tekevat
SliceSy sta erittdin monipuolisen apuvélineen. Huom! SliceSy a
voi kdyttaa vain bamix -pienoiskeittiokoneen kanssa.

Lue huolellisesti kayttdohjeet ja perehdy turvaohjeisiin ennen
laitteen kayttoonottoa.
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Selvitys kayttoohjeisiin

Talla merkillda on merkitty turvallisuuden kannalta tarkeat
ohjeet. Noudata aina néita ohjeita! Ohjeiden noudattamatta
jattdminen saattaa aiheuttaa vaaratilanteen.

Naisséa ohjeissa mainitut kuvat 18ytyy kaksinkerroin taitetulta
kansilehdelta.

A Kirjaimet ja numerot viittaavat laitteen ja terien kuviin
kansilehdella.

Yleisia ohjeita

Lue kayttdohjeet huolellisesti. Niista saat tarkeita vihjeita
SliceSy n kaytosta, hoidosta seka turvallisuudesta. Katso myos
bamix -sekoittimen kayttdohjeita.

Sailytd nama ohjeet huolellisesti myos seuraavaa kayttajaa
varten.

Tarkeita SliceSy ohjeita

1. Voimansiirtoyksikkd (E) ei ole vedenpitava eika sita saa
koskaan upottaa veteen tai pesta astianpesukoneessa.
Puhdista osa kostealla liinalla.

2. Ala koskaan tayta SliceSy a lilan tayteen.
3. Kayta laitetta vain 3—5 minuuttia yhtajaksoisesti.
4. Kayta SliceSy a bamix -sekoittimesi 2-teholla.

5. Ala kayta SliceSy a myllyna. Jauhaaksesi mausteita, kahvia,
sokeria (tomusokeriksi) jne. kéyta bamix -prosessoria.



Huomatkaa turvaohjeet

Leikkuri ja muut terat ovat hyvin teravia. Ole varovainen
kasitellessasi leikkuriteraa ja vaihtaessasi teraa teranpi-
timeen.

Tutustu myos bamix -sekoittimesi kdyttéohjeisiin

Kayttotarkoitus
SliceSy on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon. Turvallisuussyista
sitd ei saa kdyttdd muuhun tarkoitukseen.

Kayttooikeus

Henkilot, jotka eivat ole perehtyneet SliceSy n kayttoon, eivat saa
kayttaa sita. Pida laite pois lasten ulottuvilta seka kaytettaessa
etta sailytettdessa.

Kaytto )
Kayta SliceSy a aina tasaisella alustalla. Ala laske laitetta kuumalle
pinnalle tai kayta avotulen lahella.

Puhdistus

Puhdista SliceSy jokaisen kéyton jalkeen. Voimansiirtoyksikko (E)
ei ole vesitiivis, joten sita ei saa upottaa veteen tai muuhun
nesteeseen eika sita saa pesta astianpesukoneessa. Puhdista
voimansiirtoyksikké kostealla liinalla.

Korjaus

Jos laitetta on kaytetty muihin kadyttotarkoituksiin kuin mihin se
on tarkoitettu tai kdyttdohjeiden vastaisesti tai jos sitd on korjattu
muualla kuin valtuutetussa bamix -huoltoliikkeessa, emme voi
vastata aiheutuneesta vahingosta. Tallaisessa tapauksessa takuu
ei ole voimassa.



Laitekuvaus

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F
G
H 800.025
1

Kulho

Nostolevy

Leikkuritera

Teranpidin
Voimansiirtoyksikko
Voimansiirtoakseli
Syottdéaukko

Syottaja (ja terien sailytysastia)
Terat

Terien kuvaus
(osa teristd saatavissa lisdvarusteena)

801.001  Raastintera, hieno
801.002 Raastintera, keskikarkea
801.003 Raastintera, karkea
801.010  Viipalointitera, ohut

801.011  Viipalointiterd, paksu

Teknisia tietoja

Voimansiirto  bamix -pienoiskeittiokone

Paino 650 g (perusyksikkd eli osat A-H)
Materiaali ruoanlaittoon tarkoitettu

Valmistaja ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Sveitsi

Oikeus teknisiin muutoksiin pidatetaan.



Kayttoohjeet

Tarkista pakkauksen sisaltd. Huomaa, etta osa terista on
lisdvarusteita. Kaikkia terié (I) voi kuitenkin ostaa erikseen.

1. Kaksiteraisen leikkuriteran (C) kaytto
Kayttotarkoitus: leikkaa raakoja ja keitettyja vihanneksia (sipuli,
kaali, paprika jne), hedelmia (omena, paaryna jne), keitettya tai
raakaa lihaa, pahkinoita jne.

Laita nostolevy (B) kulhoon (A).
Varmista, etta nostolevyn nelja lovea osuvat kulhon
kohoumiin, jolloin levy lukittuu paikoilleen (kuva J).

Aseta leikkuriterd (C) nostolevyn (B) keskelld olevaan akseliin.

I:eikkuriteré (C) on erittdin terava, kasittele sitd varovasti.
Al jata lasten ulottuville.

Laita hienonnettava ruoka-aine (vihannekset, hedelmat, liha jne)
kulhoon (A). Vihje: monet ruoka-aineet vievat enemman tilaa,
kun ne silputaan. Siksi

suosittelemme, etta kulho taytetaan vain puolilleen.

Aseta voimansiirtoyksikkd (E) kulhon (A) péélle.

Aseta bamix tarkasti voimansiirtoakseliin (F) ja kdynnista bamix
2-teholla.

Vihje: syottdaukon (G) kautta voit tarkistaa ruoan hienousasteen.
Voit myds lisata nestettd, mausteita tai muita raaka-aineita aukon
kautta.

Ala koskaan tyonna sormiasi tai mitaan kovaa esitetta
(kuten lusikkaa, veista tms.) syéttdaukkoon (G).

Patentoidun nostolevyn (B) ansiosta kulhon tyhjentéaminen
on helppoa ja siistia (kuva K).



2. Raastin- ja viipalointiterien kaytto

Kayttotarkoitus: Raastaa ja viipaloi raakoja ja keitettyja vihan-
neksia (sipuli, purjo, halkaistu tomaatti, kurkku, retiisi, porkkana
jne.) hedelmia, juustoa jne.

Laita nostolevy (B) kulhoon (A).
Varmista, ettd nostolevyn nelja lovea osuvat kulhon
kohoumiin, jolloin levy lukittuu paikoilleen (kuva J).

Aseta teré (I) terénpitimen (D) aukkoon (kuva 1).
Tarkeaa: Varmista, etta tera (1) lukittuu terdnpitimeen (kuuluu
naksahdus). Aseta teranpidin (D) nostolevyn (B) akseliin.

Terat ovat on erittain teravia, kasittele niita varovasti.
Ala jata lasten ulottuville.

Aseta voimansiirtoyksikkd (E) kulhon (A) paalle.

Aseta bamix tarkasti voimansiirtoakseliin (F). Syota raaka-aineet
syoOttdaukosta (G) ja kdynnistd bamix 2-teholla.

Vihje: Tayttamalla syottdaukon koko leveydelta saadaan parempi
lopputulos.

Tarkeaa: Al3 paina syottajaa (H) liian kovaa. Yhdelld sormella
painaminen riittdd — ndin pidennat SliceSy n kayttoikaa.
Als koskaan tydnna sormiasi tai mitaan kovaa esitettd
(kuten lusikkaa, veista tms.) syottdaukkoon (G).

Patentoidun nostolevyn (B) ansiosta kulhon tyhjentdminen
on helppoa ja siistia (kuva K).



Puhdistus ja hoito

Puhdista SliceSy heti kdyton jélkeen.
Helpoin tapa poistaa tera (l) teranpitimesta (D) nakyy kuvasta L.

Vihje: SliceSy n kaikki osat ovat ruoanlaittoon tarkoitettuja.
Muoviosat saattavat varjaytya joistakin ruoka-aineista ja mausteista
(esim. porkkana). Se ei kuitenkaan aiheuta terveyshaittaa. Riippuen
varjanneesta ruoka-aineesta puhdistukseen voidaan kayttaa sitruu-
namehua tai kasvisoljyd (muutama tippa liinaan) tai liottaa konepe-
suun tarkoitetussa astianpesuaineessa.

Kaikki osat - lukuunottamatta voimansiirtoyksikkoa (E) — ovat kone-
pesun kestavia. Voimansiirtoyksikkd (E) ei ole vesitiivis, joten sita
ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen eika sitd saa pesta
astianpesukoneessa. Puhdista voimansiirtoyksikko kostealla liinalla.

Sailyta SliceSy kuivassa paikassa, poissa lasten ulottuvilta.






SliceSy” vlees-, groenten- en fruit snijder

Beste gebruikers,

Uw SliceSy in combinatie met de bamix staafmixer hakt, raspt
en snijdt groenten, fruit en vlees. De verschillende hulpstukjes
maken de SliceSy tot een buitengewoon veelzijdig te gebruiken
apparaat. Alleen bamix staafmixers dienen gebruikt te worden
om de SliceSy aan te drijven.

Lees voor gebruik zorgvuldig deze instructies en besteedt
aandacht aan de veiligheidsinstructies.

Inhoudsopgave
= VErKIariNg .o 10
—VeiligheidSINSIIUCTIES......cooiiii i i

—ONderdelenlijSt.. ...
—Technische details
— Ingebruikname en bediening
— REINIGING e




Verklaring

Dit teken kenmerkt alle instructies met betrekking tot de
veiligheid. Volg deze altijd op, zware verwondingen kunnen
anders het gevolg zijn.

De in deze instructies genoemde tekening is te vinden
op de omslagpagina. Houdt deze geopend bij het lezen
van de gebruiks-aanwijzing.

A De letters verwijzen naar de tekeningen van het apparaat
en de onderdelen.

Algemene notities

Lees de informatie in deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Het geeft belangrijke tips over gebruik, veiligheid en zorg van/voor
de SliceSy. Raadpleeg tevens de gebruiksaanwijzing van de bamix
handmixer.

Bewaar deze instructies en geef ze door aan de volgende
gebruiker.

Belangrijke SliceSy regels

1. De aandrijfeenheid (E) is niet waterdicht en mag niet onder-
gedompeld of in de afwasmachine gewassen worden. Reinig
de eenheid met een vochtige doek.

2. De SliceSy nooit overbelasten.

3. Gebruik de SliceSy nooit langer dan ong. 3—5 minuten
achtereen.

4. Gebruik snelheid 2 van uw bamix om uw SliceSy aan
te drijven.

5. De SliceSy is geen maalbak. Voor het malen van kruiden,
koffie of suiker dient u de bamix processor maalbak te
gebruiken.
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Veiligheidsinstructies

Het mes en alle hulpstukjes zijn erg scherp. Beacht

de nodige zorgvuldigheid bij het manipuleren van het
mes en het in- en uitklippen van de rasp-/snijhulpstukjes
in/uit de houder.

Lees ook de gebruiksaanwijzing van uw bamix staafmixer.

De SliceSy is voor huishoudelijk gebruik en dient alleen gebruikt
teworden voor hetgeen waarvoor het ontworpen is.

Personen die onbekend zijn met de SliceSy mogen het apparaat
niet gebruiken. Bewaar en gebruik de SliceSy buiten het bereik
van kinderen.

Pas op, dat kinderen geen gelegenheid hebben met het apparaat
te spelen. Laat het apparaat nooit zonder toezicht liggen.

Gebruik de SliceSy op een gladde ondergrond. Plaats de SliceSy
niet op een heet oppervlak of nabij open vuur.

Reinig de SliceSy na elk gebruik. De aandrijfeenheid mag niet
in water of een andere vloeistof worden ondergedompeld.

Geen aansprakelijkheid voor enige schade kan worden geaccep-
teerd bij onoordeelkundig gebruik of reparatie door ongekwalifi-

ceerd personeel. In dergelijke gevallen vervalt tevens de garantie.
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Onderdelen van het apparaat

A 800.023
B 500.008
C 801.006
D 800.028
E 500.001
F
G
H 800.025
1

Schaal

Inzetstuk

Hakmes

Hulpstukkenhouder

Aandrijffeenheid

Aandrijfas

Vultrechter

Aandrukstuk (en houder van de hulpstukjes)

Hulpstukjes

Overzicht van de hulpstukken
(Deze onderdelen worden niet bij alle modellen geleverd, deze
delen kunnen ook los bijbesteld worden.)

BIIE
oesess J (1

801.001  Rasp, fijn

801.002 Rasp, middel
801.003 Rasp, grof (Rosti)
801.010  Schijvensnijder, fijn

801.011  Schijvensnijder, grof

Technische details

Aandrijving Handstaafmixer bamix

Gewicht 650 g (Basisapparaat)

Materiaal Geschikt voor voedselbereiding
Fabrikant ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Zwitserland

Onder voorbehoud van technische veranderingen.
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Ingebruikname en bediening

1. Werken met het hakmes (C)

Gebruik: voor het hakken van gekookte en rauwe groenten,
vruchten, vlees o.a. voor tartaar of pate en noten.

Plaats inzetstuk (B) in de schaal (A).
Ervoor zorgend, dat de 4 uit-sparingen van het inzetstuk
overeenkomen met de 4 rillen van de schaal (afb. J).

Zet het hakmes (C) op de stift van inzetstuk (B).

Het hakmes (C) is zeer scherp en dient daarom met

grootste voorzichtigheid gemanipuleerd te worden. Doe
het mes in de beschermende houder als het niet gebruikt wordt,
houdt het buiten bereik van kinderen.

Doe het te hakken voedsel in de schaal (A), aangezien het
«gehakte» volume groter is raden wij u aan de schaal voor
de helft te vullen.

Sluit de schaal (A) met de aandrijffeenheid (E) en zet de bamix
handmixer rechtop in de aandrijfas (F), schakel de handmixer
in op snelheid 2.

Tip: Door de vultrechter (G) kunt u de fijnheid van het haksel
beoordelen en tevens vloeistoffen, kruiden of andere ingredien-
ten aan het haksel toevoegen.

Tijdens het hakken niet met de vingers of harde voorwerpen
in de vultrechter (G) komen.

Het gepatenteerde inzetstuk (B) maakt het gemakkelijk het
klaargemaakte voedsel uit de schaal te nemen (afb. K).



2. Werken met de hulpstukken (I)

Toepassing: raspt en snijdt rauwe en gekookte groenten (als
te groot voor de vulopening dan eerst halveren), fruit, kaas, enz.

Plaats inzetstuk (B) in de schaal (A).
Ervoor zorgend, dat de 4 uitsparingen van het inzetstuk
overeenkomen met de 4 rillen van de schaal (afb.J )

Monteer het gewenste hulpstuk (l) in de opening van houder (D),
overtuig u ervan dat het hulpstukje (I) op de juiste wijze in de
houder is gemonteerd (klik-geluid). Zet de houder op de stift

van inzetstuk (B).

Opgepast, de hulpstukjes zijn scherp en moeten dus
voorzichtig gemanipuleerd worden. De hulpstukjes buiten
bereik van kinderen houden.

Sluit de schaal (A) met de aandrijfeenheid (E).

Zet de bamix op de aandrijfas (F), doe het voedsel in de opvult-
rechter (G) en schakel de bamix in op stand 2.

Tip: Het resultaat is beter, als de trechter over de gehele breedte
gevuld is.

Belangrijk: Druk niet te hard op het aandrukstuk (H) in de vult-
rechter, de druk van een vinger is voldoende, dit verlengd tevens
de levensduur van uw SliceSy.

Tijdens het raspen/snijden niet met de vingers of harde
voor-werpen in de vultrechter komen (G).

Het gepatenteerde inzetstuk (B) maakt het gemakkelijk het
klaargemaakte voedsel uit de schaal te nemen (afb. K).
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Reiniging en onderhoud
Maak de SliceSy direct schoon na gebruik.

De makkelijkste manier om het hulpstukje (I) uit de houder (D)
te verwijderen wordt getoond in (afb. L).

Tip: alle delen van de SliceSy zijn voedingmiddel-veilig. De kunst-
stof kan na het verwerken van bepaalde voedingsmiddelen ver-
kleuren (bijv. wortelen). Dit levert geen gevaar op voor de gezond-
heid. Afhankelijk van het voedsel welke de verkleuring veroorzaakt,
heeft kan het schoonmaken gebeuren door een met citroensap
of met enige druppels plantaardige olie bevochtigde doek of door
het weken in vaatwasmachinemiddel.

Alle onderdelen, met uitzondering van de aandrijffeenheid (E) kun-
nen in de vaatwasmachine gereinigd worden. De aandrijfeen-
heid (E) is niet waterdicht en mag niet in water of een andere
vloeistof ondergedompeld worden. Reinig de eenheid met een
vochtige doek.

Bewaar uw SliceSy op een droge en voor kinderen ontoegankelijke
plek.






SliceSy”° Hakkeren - rivejernet — snitteren

Keere kunde

| kombination med bamix® kan SliceSy hakke, rive og snitte, gront-
sager, frugt og ked. Forskelligt veerktaj ger SliceSy til et exceptionelt
alsidigt tilbeher. Bemaerk venligst at det kun er bamix som ber bru-
ges til at kare SliceSy.

Lees venligst alle informationerne i denne brugsanvisning og veer
opmaerksom pa sikkerhedsinstruktionerne for du tager SliceSy i
brug.

Indholdsfortegnelse

— Definitioner af disse instruktioner.............cccccoviiiiiiiii 18
— Sikkerhedsinstruktioner ..........ccccoiiiiiiii e 19
— Beskrivelse af SliceSy og arbejdsredskaberne ...............c....c...... 20
—Tekniske detaljer. ... 20
— ANVENAEISE ... 21
— Rengaring 0g PIEJE .......vvviiiiii e 23
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Definitioner af disse instruktioner

Dette tegn markerer alle instruktionerne som er relevante
for din sikkerhed. Folg altid disse instruktioner! Hvis du
ignorerer instruktionerne resulterer det méaske i skader.

Tegningerne som er omtalt i instruktionerne, kan findes pa
den foldede omslagsside.

A Bogstaverne henviser til tegningerne af apparatet og de
arbejdende dele.

Generel notits
Laes venligst informationerne i denne brugermanual grundigt inden
brug. Den vil give dig vigtige tips omkring brugen, sikkerheden og

vedligeholdelsen af din SliceSy. Lees ogsa instruktionerne til din
bamix .

Pas godt pa disse instruktioner og viderebring dem til den neeste
bruger.

Vigtige SliceSy regler

1. Overleveringsenheden (E) er ikke vandtaet og ma ikke blive
dyppet i vand eller vasket i vaskemaskinen. Renger venligst
enheden med en fugtig klud.

2. Overlees aldrig din SliceSy!

3. Brug altid hastighed 2 pa din bamix til at kere SliceSy.

4. Din SliceSy er ikke en kvaern. Hvis du vil kveerne krydderier,

kaffe, sukker (til flormelis) osv. brug venligst bamix processo-
ren (Vad og ter kveern).
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Vaer opmaerksom pa sikkerhedsinstruktionerne

A Kniven og alle andre arbejdsredskaber er meget
skarpe. Veer venligst opmaerksom pa dette nar du
handterer kniven og nar du monterer eller afmonterer rive /

snitte pladerne fra holderen.

Check ogsa instruktionerne for din bamix.
Hensigt med brug

SliceSy er kun til husholdningsbrug. Af sikkerhedsmaessige
arsager ma den ikke bruges i andre henseender end hvad den er
beregnet til.

Uautoriserede brugere

Personer som ikke er fortrolige med SliceSy, ma ikke bruge den.
Hold den ude for berns raeekkevidde, bade nar den er i brug og nar
den opbevares.

Drift

Stil altid SliceSy pa en plan overflade. Stil ikke apparatet pa en
varm overflade eller i neerheden af aben ild.

Rengering

Vi foreslar at rengere SliceSy hver gang efter brug. Overleve-
ringsenheden (E) er ikke vandtaet og ma aldrig dyppes i vand
eller andre vaesker, og ma heller ikke puttes i opvaskemaski-
nen. Rengar venligst enheden med en fugtig klud.

Reparation

Hvis SliceSy er brugt til andet end hvad den er beregnet til, hvis
ukorrekt brugt eller repareret af ukvalificerede personer, kan der
ikke tages ansvar for en eventuel skade der matte opsta. | et
sadan tilfeelde vil garantien bortfalde.



Beskrivelse af apparatet

A 800.023 Bowle
500.008 Udtemningsplade
801.006 Dobbeltbladet kniv
800.028 Pladeholder
500.001 Overleveringsenhed
Overleveringsskaft
Fodringsskakt
800.025 Skubber (og opbevaring af rive / snitte plader)

| Rive / snitte plader

IGGTMMmMOUOOW®

Beskrivelse af arbejdsredskaber
(Disse dele bliver ikke leveret med alle SliceSy modeller. Delene
kan kebes lgst.)

/ (@  801.001 Rivejern, fin
801.002  Rivejern, medium
801.003  Rivejern, grov
801.010  Snitter, tynd

801.011 Snitter, tyk

Tekniske detaljer

Drift ved hjeelp af bamix

Veegt 650 g (uden rive- / snitteplader)

Materiale Fedevaresikkert

Fabrikant ESGE AG, CH-9517 Mettlen / Schweiz

Vi beholder rettighederne til at lave tekniske andringer
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Hvordan man skal bruge SliceSy

1. Arbejde med den dobbeltbladede kniv
Blender ra eller tilberedte grentsager, frugter, ked, nedder osv.

Indsaet udtemningspladen (B) i bowlen (A).

Veer sikker pa at de fire riller pa pladen rammer fremspringet
i bowlen (figur J). Fejl i korrekt montering af denne enhed kan
resultere i permanent skade.

Put kniven (C) pa udtemningspladens (B) spindel.

é Handtér kniven (C) med stor forsigtighed, da den er meget

skarp. Placér kniven i det tilherende beskyttelseshylster
nar den ikke er i brug. Efterlad aldrig kniven inden for berns raekke-
vidde.

Put mad (grentsager, frugt, kad osv.) ned i bowlen (A).

Tip: De fleste madvarer fylder mere nar de er hakkede. Vi anbefa-
ler derfor at du ikke fylder bowlen mere end halvt op.

Placér overleveringsenheden (E) oven pé bowlen (A).

Put din bamix korrekt p& overleveringsskaftet (F) og teend den
bamix p& hoj hastighed.

Tip: Du kan gennem fodringsskakten (G) kontrollere finheden af
de hakkede madvarer. Du kan ogsa tilseette vaesker, krydderier eller
andre ingredienser gennem denne skakt.

Q Stik aldrig dine fingre eller andre harde redskaber (ske,
kniv osv.) ned i fodringsskakten (G).

Den patenterede udtemningsplade (B) ger det meget nemt at tage
feerdig mad ud af bowlen (figur K).
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2. Arbejde med rive / snitte pladerne (I)
River og snitter ra eller tilberedte grentsager (lag, porrer, tomater
skéaret i halv, agurker, radiser, gulergdder osv.), frugter, ost mm.

Indsaet udtemningspladen (B) i bowlen (A).

Vaer sikker pa at de fire riller pa pladen rammer fremspringet i
bowlen (figur J).

Montér en plade (I) i &bningen pé pladeholderen (D) — (figur 1)
Vigtigt: Veer sikker p& at pladen (I) er monteret ordentligt i plade-
holderen (klik lyd). Put pladeholderen (D) pa udtemningspladens
(B) spindel.

c Handtér pladen med stor forsigtighed da den er meget
skarp. Efterlad aldrig pladen inden for berns reekkevidde.

Placér overleveringsenheden (E) oven pa bowlen (A).

Put din bamix korrekt pé overleveringsskaftet (F) og taend din
bamix p& hoj hastighed.

Tip: Du opnar bedre resultater hvis fodringsskakten er fyldt i hele
den bredde.

Vigitgt: Tryk ikke for hardt pa skubberen (H). Presset fra én finger
skulle kunne gere arbejdet! — og forleenger livet pa din SliceSy.

é Stik aldrig dine fingre eller andre harde redskaber (ske,
kniv osv.) ned i fodringsskakten (G).

Den patenterede udtemningsplade (B) ger det meget nemt at tage
feerdig mad ud af bowlen (figur K).
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Rengoring og vedligeholdelse
Renger SliceSy sa snart du er feerdig med at bruge den.

Den nemmeste made at fjerne en plade (I) fra pladeholderen (D) er
vist i figur (L).

Tip: Alle dele af SliceSy er fadevarersikrede. De syntetiske dele kan
blive misfarvede ved bestemte madvarer eller krydderier (eks. gu-
leradder). Der er med sikkerhed ingen sundhedsfare. Alt athaengigt
af hvilke madvarer som fordrsagede misfarvningen, kan rengering
muligvis geres ved brug af citronsaft eller vegetabilsk olie (nogle
dréber pa en klud) eller ved at ligge det i bled i vaskemaskinens
vaskemiddel.

Alle dele — undtagen overleveringsenheden (E) — kan tale opvas-
kemakine. Overleveringsenheden (E) er ikke vandtaet og ma ikke
blive dyppet i vand eller vasket i vaskemaskinen. Renger venligst
enheden med en fugtig klud.

Tor ikke kniv og skiver med haenderne. Vask dem og lad dem ter af
sig selv. Efterlad ikke skarpe blade i seebevand.

Veaer ekstrem opmaerksom nar du handterer de skarpe blade.

Opbevar venligst din SliceSy pa et tort sted, uden for borns reekke-
vidde.
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