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Geachte klant

We feliciteren u met de koop van de universele bamix® staafmixer.
bamix” heeft zijn waarde miljoenen malen bewezen en heeft
tevreden gebruikers in alle 5 de continenten. Het apparaat is
geschikt voor de dagelijks in de keuken voorkomende kleine en
minder kleine karweitjes. bamix” ligt door de ergonomisch
gevormde greep goed in de hand en is gemakkelijk in te schake-
len. Zelfs met kleine handen is het apparaat eenvoudig te bedie-
nen. Het is ook geschikt voor linkshandigen. bamix® is een hoog-
precies kwaliteitsprodukt waarop we sedert 1954 trots zijn.

V66r het gebruik

Lees alle in deze gebruiksaanwijzing gegeven informatie oplettend
door. U vindt daarin belangrijke tips voor het gebruik, de veiligheid
en het onderhoud van het apparaat. Bewaar deze gebruiksaanwij-
zing zorgvuldig en geef hem met het apparaat mee als u het van
de hand doet Het apparaat mag uitsluitend voor het daarvoor
bestemde doel en volgens deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt



Besteed de nodige aandacht aan de veiligheidsinstructies
Veiligheidsvoorschriften voor bamix®

e Dit apparaat is niet geschikt voor personen (ook kinderen) met een lichamelijke, sensori-
sche of geestelijke handicap of met gebrek aan ervaring en/of kennis, tenzij zij het gebruik
van het apparaat eerst hebben geleerd onder toezicht of met instructie van een persoon
die voor hun veiligheid verantwoordelijk is.

e | et op dat kinderen niet met het apparaat spelen.

e Kinderen mogen de mixer niet zonder toezicht gebruiken.

e Als het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd wordt, moet het door de fabrikant of de
klantendienst van de fabrikant of een andere gekwalificeerde persoon worden vervangen,
om risico’s te voorkomen.

e Als er geen toezicht is wen voor de monteren, het demonteren en het reinigen moet de
verbinding van de mixer met het elektriciteitsnet altijd verbroken worden.

® Het toestel alleen aansluiten aan wisselstroom — met spanning als vermeld op het type-
plaatje op het apparaat

e Fen elektrisch apparaat is geen kinderspeelgoed. Kinderen zien de gevaren niet die kun-
nen ontstaan bij het omgaan met elektrische apparaten. Het apparaat daarom buiten
handbereik van kinderen gebruiken en bewaren.

e Apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open vuur neerzetten om te verhin-
deren dat het omhulsel gaat smelten.

® Het apparaat mag maar tot aan de greep in vloeistoffen worden gedompeld.

® Het apparaat niet in de vaatwasmachine afwassen.

® Het apparaat uitschakelen of, nog beter, de stekker uit het stopcontact trekken als u aan
de beschermkap of de hulpstukken hanteert, bijv. bij het reinigen onder stromend water
en bij het wisselen van hulpstukken.

e Apparaat pas inschakelen als de staaf zich in de werkbak bevindt

® bamix” is voorzien van een veiligheidsschakelaar, die ongewild inschakelen van het appa-
raat verhindert en het apparaat bij het loslaten van de schakelaar direct afzet.

® Na het gebruik en bij storingen tijdens het gebruik stekker uit het stopcontact trekken.

e De stekker nooit met natte handen uit het stopcontact trekken.

® Het apparaat nooit aan het snoer dragen en nooit aan het snoer trekken.

® Het snoer niet over scherpe kanten trekken of klemmen.

® Het snoer niet boven hete voorwerpen of open viammen leggen of hangen en het tegen
hitte en olie beschermen.

® Het apparaat nooit in gebruik nemen, als:

- het apparaat, het omhulsel of het snoer beschadigd is,
- een defect wordt vermoed nadat het apparaat gevallen is of zoiets dergelijks.
In deze gevallen moet het het apparaat door onze reparatiedienst worden nagezien.

® Reparaties mogen alleen door onze vaklui worden uitgevoerd. Door niet vakkundige repa-
raties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker ontstaan. Als het apparaat voor een
andere doel wordt gebruikt dan waarvoor het bestemd is, het verkeerd bediend of niet
vakkundig gerepareerd wordt, wijzen wij alle aansprakelijkheid voor eventuele schade af.
In dit geval vervalt de garantie.

e \Wanneer het apparaat als afval wordt verwijderd, moet dit volgens de lokale
voorschriften plaatsvinden.

Technische wijzigingen en afwijkingen per land blijven voorbehouden.
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Beschrijving van het apparaat
bamix® type «SwissLiney

= =
Hulpstukken en accessoires Hulpstukken en accessoires
Multifunctioneel mes i ? Processor
Gladdeschijf of klopper Standaard
@ SwissLine
Gaatjesschijf of mixer Beker 1,0 |

De hierboven afgebeelde hulpstukken en accessoires behoren tot de standaarduitru-
sting van het desbetreffende model.
Controleer de inhoud van de verpakking.



Extra accessoires

Beker
Met deksel, 1,0 |

Grote beker
Met deksel, 0,6 |, met maatverdeling, slagvast,
hittebestendig, bestand tegen gebruik in de magnetron.

Kleine beker
Met deksel, 0,4 | inhoud, ideaal voor kleine hoeveelheden.

Vleesmes
Snijdt, hakt en maakt vlees (rauw en gekookt/gebraden)
en groente met harde vezels fijn.



De hulpstukken

Multifunctioneel mes

Snippert, hakt, pureert rauwe en gekookte groente, vruchten, bes-
sen, babyvoeding, gekookt vlees, diepvriesvruchten tot vruchtenijs,
jam en zelfs ijsblokjes. Passeert soepen en sausen. Roert deeg
voor gebak en omeletten. Dus voor alle zware produkten.

Gladdeschijf of klopper

Emulgeert, klutst en maakt eiwit en slagroom luchtig. Wordt
gebruikt voor het opkloppen van soepen en sausen. Voor alles
wat schuimig en luchtig moet zijn.

Gaatjesschijf of mixer
Roert en mixt shakes, dranken, puree, slasausen, mayonnaise. Dus
voor alles wat dikcremeachtig en dikvloeibaar is.

Montage standaard SwissLine

1. Voorkant in bodem steken

2. Snoerhouder inschuiven

3. Deksel van opbergvakje hulpstukjes inzetten.



Toepassingen/handbewegingen

Draalen

Tijdens het werk het apparaat met lichte bewegingen in de pols
draalen, een beetje optillen en op de massa terug laten zakken
(niet drukken of stampen). De fijnheidsgraad is afhankelijk van de
mengduur.

Omhoogtrekken

De bamix” een paar seconden op de bodem van de bak laten
staan. Daarna schuin houden en langzaam langs de wand van het
recipiént naar boven trekken. Als de massa niet meer meestijgt,
het apparaat weer terug naar de bodem brengen en het geheel
herhalen tot de massa stijf geslagen is.

Passeren

bamix® schuin in de massa dompelen, het apparaat inschakelen
en de massa passeren. Voor het er uithemen het apparaat uit-
schakelen om spatten te vermijden.

Tip: Tijdens het werken de vrije hand boven de bakopening hou-
den om te verhinderen dat de ingrediénten er uitspatten.

Schakelstanden

Stand | voor alle lichte, luchtige gerechten en geringe
hoeveelheden.

Stand Il voor alle dikvloeibare, harde produkten en grote
hoeveelheden.




Opzetten en wisselen van de hulpstukken

Zet het hulpstuk zo loodrecht mogelijk op de as en wel zo dat de
meeneempen van de aandrijfas precies in de kerf van het hulp-
stuk past. Door het centreren gaat het opzetten gemakkelijker.
Voor het verwijderen van het hulpstuk het gewoon van de as
aftrekken.

Opgelet: Voor het wisselen van de hulpstukken voor de vei-
ligheid de stekker uit het stopcontact trekken.

Werk recipiénten

U kunt in ieder recipiént werken, ook direct in de pan op het for-
nuis. Gebruik kleine recipiénten voor kleine hoeveelheden en
grote recipiénten voor grotere hoeveelheden. Smalle hoge
recipiénten zijn voor het werken beter geschikt dan brede lage.

Reiniging en onderhoud

De reiniging is heel eenvoudig. Hulpstuk afnemen en schoonma-
ken. Het is voldoende het verchroomde gedeelte van het apparaat
na ieder gebruik onder stromend water te reinigen (apparaat niet
inschakelen). Bij hardnekkige etensresten gaat het schoonmaken
het eenvoudigste als u de bamix” in een recipiént met heet water
laat draaien. Zorgt u er wel voor dat de schakelaar niet met water
in aanraking komt.

Belangrijk: Het apparaat onmiddellijk na het werken goed
schoonmaken. Daardoor verhindert u dat de aandrijfas vast
gaat kleven.

De bamix” blijft langer «fity als u hem om de paar maanden met
olie smeert. Gebruik daarvoor zuurvrije olie (bijv. vaselineolie die in
de apotheek verkrijgbaar is). Houd de bamix® met de beschermkap
naar boven, doe 2 & 3 druppels olie op de aandrijfas en schakel
het apparaat ca. 2 a 3 minuten lang in. Reinig het apparaat
daarna in heet water.
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Wat te doen...

als de aandrijfas van het apparaat niet meer draait?

Als de bamix® enige tijd niet is gebruikt, kan het voorkomen dat
de aandrijfas vastzit omdat ternauwernood zichtbare, heel kleine
etensrestjes hard zijn geworden en het onderste aslager verkleefd
is. Zet het werkgedeelte van het apparaat 5 a 10 minuten in een
bak heet water. Daarna het apparaat inschakelen, de bamix® zal
dan meestal weer zijn dienst verrichten. Als dit het geval is, het
mesje op de as plaatsen en met een tangetje deze losdraaien.

De processor

Maalt noten, amandelen, kruiden, graan, chocolade, kaas, suiker
tot poedersuiker, specerijen, brood tot paneermeel, koffie, uien,
knoflook, mierikswortel, peterselie, hardgekookte eieren/eigeel
voor garneringen. Tip: verwerk alleen droge voedingsmiddelen.
Chocolade moet voor het malen hard zijn. Doe nooit teveel maal-
goed in de processor om blokkeren te voorkomen. De processor
steeds op stand Il gebruiken.

Voor het afwassen kan de processorvoet uit het kuipje worden
gehaald. Op de bodem de twee klemmen tegelijk uitelkaar druk-
ken. Na het afwassen het kuipje weer in de processorvoet leggen
en samendrukken.

Vervangen van de processormessen of de koppeling

Draai de koppeling er met een tang tegen de richting van de wij-
zers van de klok in af, houd daarbij het mes met een lap vast Nu
kunt u het mes of de koppeling, als ze kapot zijn, vervangen.

Met een tang de stift losdraaien, (linkse draad) daarbij het mes
met een doekje vasthouden.

Opbergen
Wij raden u aan de bamix® altijd binnen handbereik op het
aanrecht te zetten.

Hoe makkelijker het apparaat te pakken is, des te meer het gebruikt
wordt



Technische gegevens
Motor

Vermogen

Toerental

Mechanische en
elektrische veiligheid

Isolatie

Schakelaar

Totale lengte
Gewicht

Snoer

Kortdurend gebruik

Materiaal en omhulsel

Keurmerken

Fabrikant

230 Volt, 50 Hz

type M 200 = 200W

type M 230 = 230 W

type M 2560 = 250 W

type M 200 = 12°000/17°000 omw./min.
type M 230 = 12'600/17'500 omw./min.
type M 250 = 13'000/18'000 omw./min.
EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012

EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)

EN 61000-3-2/A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 55014-1/A1:09+A2:11

EN 55014-2/A2:08

EN 62233:2008

dubbel

veiligheidsschakelaar met impulscontact
34 cm

940 g

1.9m

5 min.

Alle onderdelen zijn roestvrij, bestand tegen
levensmiddelen en neutraal van smaak

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Technische wijzigingen voorbehouden.
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Kayttoohije

bamix
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Onnittelemme Teitd bamix® — pienoiskeitti®koneen hankinnasta.
bamix” on osoittautunut kéytdssa luotettavaksi ja silla on kaikissa
maanosissa tyytyvaisia kayttajia. bamix® soveltuu paivittaisiin pieni-
in ja suuriin keittiotoihin. bamix” on kateva, muotoilultaan kateen
sopiva ja helppo kéynnistaa. Se soveltuu niin oikea kuin vasenkati-
sille. bamix® on korkealuokkainen laatutuote ja olemme ylpeits,
ettd olemme voineet valmistaa sitd aina vuodesta 1954.

Ennen kayttéa

Lukekaa kaikki tassa kayttbohjeessa annetut ohjeet tarkasti. Ne
antavat Teille térkeité tietoja laitteen tarkasti turvallisesta kéytostav,
ja huollosta. Sailyttakaa tama kayttoohjekirja huolellisesti ja
antakaa se myds niille henkiloille, jotka kayttavat laitetta Teidan
lisaksenne. Laitetta saa kayttaa ainoastaan suunniteltuun tarkoituk-
seen taman kayttoohjeen mukaisesti.



Huomatkaa turvaohjeet
bamix” turvaohjeet

 Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten ihmisten (mukaan lukien lapset) kaytettavéksi, joilta
puuttuvat fyysiset, sensoriset tai henkiset kywyt laitteen turvalliseen kayttoon, tai joilla ei ole
riittavasti kokemusta ja/tai tietoa laitteesta. He saavat kayttéa laitetta ainoastaan heidan tur-
vallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa, joka neuvoo heille, miten laitett kaytetaan.

e | apsia olisi valvottava niin, etteivat he paase leikkimaan laitteella.

® | apset saavat kayttaa sekoitinta vain aikuisen valvonnassa.

® Jos taman laitteen verkkojohto vaurioituu, on valmistajan tai sen asiakaspalvelun ta vas-
taavan péatevyyden omaavan ammattihenkilén korjattava johto vaaratilanteiden valttami-
seksi.

e Sekoitin on irrotettava aina verkkovirrasta, jos sité ei ole kukaan valvomassa, se ei ole kay-
t6ssa sekd ennen sen kokoamista ja purkamista tai puhdistusta.

e Kytkekaa laite vain vaihtovirtaan — jannite laitteessa olevan tyyppikilven mukaan.

e Sahkolaite ei ole lasten leikkikalu. Lapset eivat ymmarra vaaroja, joita saattaa syntya sah-
kolaitteita késiteltdessa. Kayttakaa ja sailyttakaa laitetta lasten ulottumattomissa.

o Alkaa asettako laitetta kuumalle pinnalle tai avoimen kaasuliekin lahelle, jottei kuori sulaisi.

e | aitteen saa upottaa nesteisiin vain kadensijaan saakka.

® | aitetta ei saa puhdistaa astianpesukoneessa.

e | aitetta puhdistettaessa juoksevalla vedellé tai teria késiteltdessa / vaihdettaessa on pistoke
vedettava pois pistorasiasta.

e Kaynnistakaa laite vasta silloin, kun se on valmiina typhon kaytettavassa astiassa.

® bamixissa on turvakytkin, joka estaa tahattoman kaynnistyksen ja pysayttaa laitteen heti,
kun kytkimesta irrotetaan.

e \/etdkaa pistoke pistorasiasta, jos kaytan aikana esiintyy hairioita, sekéd myos kayton jalkeen.

o Alkaa koskaan vetako pistoketta pistorasiasta marin kasin.

o Alkaa koskaan kantako laitetta litantajohdosta.

o Alkaa vetako tai pingottako liitantajohtoa teravien sarmien yli.

o Alkaa asettako tai ripustako johtoa kuumien esineiden tai avoimien liekkien ylapuolelle ja
suojatkaa sitéd kuumuudelta ja oljylta.

o Alkaa kayttako laitetta, jos
- laite, kuori tai liitantajohto on vioittunut tai
- epailette laitteen vaurioituneen putoamisesta tai muusta syysta.
Naisséa tapauksissa laite on korjattava valtuutetussa huoltoliikkeessa.

e | aitteen korjauksen saa suorittaa vain valtuutettu huoltoliike.
Virheellisesta korjauksesta saataa aiheutua hengenvaarallisia tilanteita tuotteen kayttajalle.
Mikali laitetta kaytetaan vaarin tai muuhun kuin varsinaiseen tarkoitukseen tai korjaukset
on tehnyt valtuuttamaton huoltoliike raukeaa laitteen takuu, emmeka voi ottaa vastuuta
mahdollisista vahingoista.

e L aitteen lopullinen havittdminen on tapahduttava paikallisten méaaraysten mukaisesti.

Pidatamme oikeuden teknisiin muutoksiin sekd maakohtaisiin poikkeamiin.
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Laiteselostus
bamix” tyyppi «SwissLiney

Varusteet Varusteet
Monikayttotera i ? Mylly
Vatkainlevy Teline
@ SwissLine
Sekoitinlevy Kulho 1,01

Kuhunkin malliin kuuluvat sarjanmukaisesti yllakuvatut varusteet.
Tarkistakaa pakkauksen sisalto.
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Erikoisvarusteet

Kulho
1,0 | + kansi

Kulho
0,6 | + kansi
iskunkestéavéaa, kestaa jopa kiehuvaa vetta.

Kulho

Kannellinen, tilavuus 0,4 |, ihanteellinen pienille méarille.

Tehotera

Hienontaa raa an kalan, lihan ja maksan seka kovasyiset vihannek-

set.
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Laitteen osat

Monikayttotera

Hienontaa, ja soseuttaa raakoja ja keitettyja vihanneksia, hedelmia,
marjoja, vauvanruokia, keitettya lihaa, pakastehedelmia hedel-
majaadykkeeksi, seka soseeksi ja jopa jaakuutioita jagamurskaksi.
Soseuttaa keittoja ja kastikkeita. Sekoittaa kakku- ja ohukaistaiki-
noita. Siis kaikkiin vaikeisiin tehtaviin.

Vatkainlevy

Vatkaa kuohkeaksi, vaahdottaa munanvalkuaiset ja kerman. Seka
kylméan rasvattoman maidon. Voidaan kayttaa keittojen ja kastikkei-
den vatkaamiseen. Kaikkeen, minka tulee olla vaahtomaista ja
ilmavaa.

Sekoitinlevy

Sekoittaa pirteloita, juomia, soseita, salaatinkastikkeita, majoneesia,
jaédhdytettyja juomia. Vispil6i marjapuuron sekéa sekoittaa peruna-
muusin. Siis kaikkeen, miké on paksunvaahtomaista tai sakeaa.

SwissLine -telineen kokoaminen

1. Tydbnna etupaneli alustaan

2. Aseta johdon pidike syvennykseensa

3. Kiinnita terien sailytyslokeron kansi saranoilleen.



Kéayttotapoja/Kasittely

Pyoérittaminen

Pyorittakaa tydskennellessanne laitetta kevyesti ranneliikkeell,
nostakaa hiukan ja antakaa pudota ruoka-aineeseen (4lkaa paina-
ko tai survoko). Hienousasteen maaraatte tydajan pituudella.

Nostaminen

Antakaa bamixin olla joitakin sekunteja pohjalla. Pitakaé sita sen
jalkeen vinossa ja nostakaa hitaasti astian reunaa myéten ylos.
Kun ruoka ei enda nouse vatkaimen mukana ylos, viekaa vatkain
takaisin pohjaan ja jatkakaa nain, kunnes seos on vatkattu.

Soseuttaminen

Upottakaa bamix® viistoasennossa ruoka-aineeseen, kaynnistakaa
laite ja soseuttakaa. Pysayttakaa laite, ennen kuin otatte sen pois
kulhosta. Siten valtatte roiskumisen.

Vihje: Pitakaa tydskennellessanne vapaata katténne astian suun
paalla; nain estatte soseutettavan ruoka-aineen roiskumasta
astiasta.

Nopeuden valinta
Asento | kevyisiin, ilmaviin aineksiin ja pieniin maariin.
Asento Il sakeisiin, koviin aineksiin ja suuriin maariin.
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Terien kiinnitys ja vaihto

Tyontakaa tera mahdollisimman pystysuorassa asennossa
akseliin, siten etté kayttdakselin tappi osuu tarkalleen terén uraan.
Osa irrotetaan yksinkertaisesti vetamalla.

Huomio: Vaihtaessanne laitteen osia vetdkaa turvallisuus-
syistéd pistoke pois pistorasiasta.

Tyo6skentelyastiat

Voitte kayttaa tydskennellessdnne mité astiaa tahansa, myos lie-
della olevaa kattilaa. Kayttakaa pienia astioita pienten maarien ja
suuria astioita suurten maarien kasittelyyn. Kapeat, korkeat astiat
sopivat tydskentelyyn paremmin kuin leveat, matalat astiat

Puhdistus ja hoito

Puhdistus on hyvin yksinkertaista. Irrottakaa kayttdmanne osa ja
puhdistakaa se. Riittaa, kun pesette laitteen metalli osan jokaisen
kayton jalkeen juoksevalla vedella (alkaa kaynnistake). Puhdistatte
bamixin itsepintaisista ruoanjatteista yksinkertaisimmin antamalla
laitteen kayda astiassa, jossa on kuumaa vettd. Varokaa, ettei kytkin
joudu kosketurseen veden kanssa.

Tarkeaa: Puhdistakaa laite heti kdyton jalkeen siistiksi, siten
estéatte kayttoakselin liimaantumisen kiinni.

bamix” pysyy kauemmin kunnossa, jos 6ljyatte sen parin kuukau-
den véliajoin. Kayttakaa tarkoitukseen hapotonta 6ljya, (esimerkiksi
vaseliinioljya, jota voi ostaa apteekista). Pitakaa bamixista kiinni
niin, etta suojus on ylospain, tiputtakaa 2 — 3 tippaa oljya kayt-
toakseliin ja kaynnistakaa laite 2 — 3 minuutiksi. Puhdistakaa laite
sen jalkeen kuumassa vedessa.



Mita on tehtava...

jos laitteen kayttoakseli ei enaa pyori?

Jos bamixia ei ole kaytetty vdhaan aikaan, voi kayttdakseli juuttua
kiinni, koska, pienen pienet ruoantahteet ovat kovettuneet ja
liimanneet akselilaakerin kiinni alustastaan. Pankaa laitteen tydosa
5 = 10 minuutin ajaksi likoamaan astiaan, jossa on kuumaa vetta.
Kaynnistakaa sen jalkeen laite. Jos laite ei kdynnisty toimittakaa se
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Prosessori

Jauhaa pahkinoita, manteleita, yrtteja, viljaa, suklaata, juustoa,
sokeria polysokeriksi, mausteita, leipaa korppujauhoyksi, kahvia,
sipuleita, valkosipulia, piparjuurta, persiljaa, kananmunaa.

Vihje: Hienontakaa vain kuivia ravintoaineita. Suklaan on oltava
kovaa, kun sita jauhetaan. Alkaa tayttako myllya lian tayteen, koska
se voisi lukkiutua. Kayttakaa aina nopcutta Il myllya kayttdessanne.

Pesemisté varten voidaan erottaa kuoresta. Pohjalla olevia kahta
pidikettd painetaan samanaikaisesti erilleen toisistaan. Pesun jal-
keen kuori painetaan takaisin kulho-osaan.

Myllyn kytkinkappaleen ja teran irrottaminen

Kaantakaa kytkinkappeletta pihdeilla vastapaivaan. Pitakaa
kéantaessanne teraa rievulla kiinni. Nyt voitte vaihtaa teran tai kyt-
kinkappaleen jos ne ovat vioittuneet.

Sailytys
SwissLine -teline kannattaa sijoittaa paikkaan, jossa eniten
tyoskentelet (mieluiten lieden ja pesualtaan valiin).

Mita kdtevammin bamix® on saatavilla, sitd useammin sita
kaytetaan.
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Teknisia tietoja
Moottori

Teho

Kierrosluku

Mekaaninen-
ja séhkoturvallisuus

Eristys

Kytkin
Kokonaispituus
Paino

Johto
Kayttoaika

Materiaali ja runko

Tarkastusmerkit

Valmistaja

230 volttia, 50 Hz

tyyppi M 200 = 200W
tyyppi M 230 = 230W
tyyppi M 250 = 250 W

tyyppi M 200 = 12'000/17°000 kierr/min.
tyyppi M 230 = 12'500/17°500 kierr/min.
tyyppi M 250 = 13'000/18'000 kierr/min.
EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012

EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)

EN 61000-3-2/A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 55014-1/A1:09+A2:11

EN 55014-2/A2:08

EN 62233:2008

kaksinkertainen

turvakytkin, jossa sysayskosketin

34 cm

940 ¢

1.9m

5 min kerrallaan

kaikki osat ovat ruostumattomia,

ravintoaineita kestaviéa ja niista ei lahde
sivumakua

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Oikeus teknisiin muutoksiin pidatetaan.
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Till vara kunder

Vi gratulerar er till kdpet av bamix® Universal-handmixer. bamix®
andvands av milliontals storbeldtna kunder varlden 6ver. Den
lamper sig utomordentligt val for dagligt andvanding. bamix” ar
letthanterlig, for den &r sa konstruerad att den ligger bra i handen,
och den ar ocks4 latt att koppla p& och av. Aven personer med
sma hander kan enkelt och latt handtera apparaten, som ochséa
lampar seg bra for vansterhanta. bamix” &r en verklig precisions
och kvalitetsprodukt, som vi sedan 1954 ar mycket stolta over.

Innan apparaten tas i bruk

Las igenom bruksanvisningen noga for att lara kanna till appara-
ten och dess anvendings omrader. Den ger viktiga upplysningar
betraffande apparatens anvanding, sakerhet och skotsel. Spara
bruksanvisningen och se till att andra brukare i hushallet tar del av
den. Apparaten far andvandas endast for avsett &ndamal och
enligt bruksanvisningen.
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Folj sakerhetsinstrutionerna
Sakkerhetsforskrifter for bamix”

¢ Denna apparat &r inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med begransad
fysisk, sensorisk eller mental forméga respektive brist pa erfarenhet och/eller brist pa kuns-
kaper om de inte star under uppsikt av en person som &r ansvarig for deras sékerhet eller
har fatt undervisning av denna person om hur apparaten anvands.

® Barn méste héllas under uppsikt for att sékerstélla att de inte leker med apparaten.

e Barn far inte tilldtas anvanda mixern utan uppsikt

e Om denna apparats natanslutningsledning skadas maste den bytas av tillverkaren,
hans/hennes kundservice eller en person med liknande kvalificering for att undvika risker.

e Mixern skall alltid kopplas bort fran elndtet om den inte star under uppsikt och fére
hopséattning, isartagning eller rengéring.

e Apparaten far endast kopplas till vaxelstrom med spanning enligt typbeteckningen péa
apparaten.

e En elapparat ar ingen leksak. Barn begriper inte vilka faror kan uppsta vid andvanding av
elapparater. Anvand och forvara darfor apparaten utom rackhall for barn.

e Stall inte apparaten pé heta ytor eller i narheten av 6ppen gaslaga. Dette for att forhindra
smaltskador pé holjet.

e Apparaten far inte doppas ner i vatska djupare an till handtaget

e Apparaten far inte rengoras i diskmaskin.

e Koppla av apparaten eller &nnu béttre dra ut stickkontakten vid hantering med skyddshol-
jet eller tillbehoren tex. vid rengoéring av apparaten under rinnande vatten eller vid byte av
tillbehor.

e Starta apparaten forst nar staven befinner sig i karlet.

® bamix” ar forsedd med en sakerhetsstrombrytare som forhindrar att apparaten oavsiktligt
sétts i gdng och som genast slar av sig nar man slépper strombrytaren.

e Uppstar storningar under anvanding dra ur stickkontakten.

® Dra ur stickkontakten etter anvanding.

® Dra aldrig ur stickkontakten med vata hander.

® Dra och slit inte i sladden.

e Utsatt inte sladden for vassa kanter och hérda tryck.

® | agg inte sladden péa heta féremél eller 6ppen laga, hang den absolut inte over sadana.
Utsatt inte maskinen for varme och olja.

e Apparaten far inte sattas i gdng om:

- apparaten, holjet eller sladden ar defekt

- Misstanke om eventuell defekt bestar, om apparaten tex.
utsatts for stotar.

| sddant fall bor apparaten lamnas till var reparationstjanst.

® Reparationer far utféras endast av var fackpersonal. Reparationer som utforts av inte kom-
petenta personer, kan medféra avsevarda risker vid anvanding. Blir apparaten anvand for
obehorigt andamal, fel anvend eller icke yrkesmassigt reparerad, ansvaras inte for eventu-
ella skador. | sddana fall besta inget garantiansprék.

e All hantering av apparaten som avfall mése ske enligt de lokala foreskrifterjna.

Vi forbehéller oss réatten till tekniska &ndringar samt nationella awikelser.
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Apparatbeskrivning
bamix® typ «SwissLinex

Tillbehor

Multikniv i ?
Visp

Blandare

Tillbehor

Processor

Stall
SwissLine

Bagere 1,01

Till respektive modell hér ovan avbildade tillbhor.

Kontrollera innhaldet i forpackningen.
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Specialtillbeho6r

Bagere
Met lock, 1,01

Behallare
Med lock, 0,6 Itr. med méttskala, slagfast, varmebestandig og
mikrovéagseldfast

Bagare
Med lokk, 0,4 Itr. idealistisk for sma méangder.

Kjottkniv
Skar, hackar, skar kott i smabitar (kokt och okokt) &ven harda grov-
fibriga grénsaker och rotfrukter.



Tillbehor

Multikniv

Skar i sma bitar, hackar och mosar réda och kokta gronsaker, frukt,
bar, barnemat och kokt kott. Gor djupfrysta frukter till fruktglass,
krossar til istarningar, passerar soppor och séser. Rér kakdeg och
pannkaksmet.

Visp
Vispar, emulgerar dggvita och gradde. Anvendas till att vispa upp
soppor och sésar. Allt som ska vara luftigt och posigt.

Blandare
Ror och blandar shakes, drycker, puréer, salladdressinger,
majonas, frappés. Altsé for allt kramigt resp. tjockflytande.

Montering av SwissLine stall

1. Placera fronten i bottendelen

2. Skut in sladdhallaren i uttaget

3. Satt fast locket over tillbehdren i gangjarnen.
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Anvending/handtering

Vrid

Vrid under arbetes gang apparaten latt, lyft upp den lite och lat
den sedan sjunka ner i massan (tryck eller pressa inte). Ju langre
man bearbetar massan desto finare blir den.

Dra upp

Lat bamix’-apparaten sta pa botten av karlet ndgra sekunder, hall
den sedan snett och dra upp den sakta langs kanten. Fér sedan
bamix“-apparaten tillbaka till botten och upprepa det hela tills
massan ar hért vispad.

Passera

Stick ner bamix“-apparaten snett i massan, koppla pa apparaten
och passera. Apparaten ska kopplas av, innan den tas ut ur mas-
san for att forhindra att det sprutar omkring.

Tips: Hall ena handen 6ver behallaren under arbeteta gang.

Installning

Trinn | - for alla latta luftige ingredienser eller/produkter/matvaror
och smé& mengder.

Trinn Il = for alla tjockflytande fasta saker och stora méangder.



Fastsetting och byte av maskinens olika tillbehor

Stick tillbehoret sé lodratt som mojligt pa axelen, d.vs. pa sa satt
att drivaxelens stift passar in precis i tilloehorets urtag. Pésticks-
centreringen underlattar paséattandet Man avlagsnar tillbehoret
genom att dra ut det.

OBS: Nar man byter tillbehoret, bér man av sakerhetsskal
dra ut stickkontakten.

Karl

Man kan anvanda bamix” i alla kéarl, ocksé direkt i en kastrull p&
spisen. Anvand sma kérl for sma& méangder och stora karl for stora
mangder. Smala, héga karl lampar sig battre &an breda, laga karl.

Rengoring och skétsel

Rengoringen ar mycket enkel. Ta av tillbehoret och rengér det. Det
racker att rengéra den forkromade delen under rennande vatten
(apparaten far inte vara pakopplad). Nar det galler hart fasttorkade
matrester, ar det enklast att kéra bamix*-apparaten i ett karl med
hett vatten. Se till att apparatens strémbrytare inte kommer i kon-
takt med vattenet.

Viktigt: Rengo6r apparaten direkt efter anviaending, sa forhin-
dras att drivaxelen klibbar fast.

Smorj bamix®-apparaten regelbundet sa héller den langre. Anvand
olja utan syra (tex. vaselinolja, som kan képas p& apotek). Hall
bamix*-apparaten upp och ner, ge 2 — 3 droppar olja pé drivaxe-
len och kor apparaten ca 2 — 3 min. Rengor apparaten sedan i
hett vatten.
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Vad ska man gora...

nar drivaxelen p& apparaten inte langre roterar?

Om bamix™-apparaten inte anvandas pa lange, kan det handa att
drivaxelen sitter fast, darfor att knappast synliga, mycket smé4, fast-
torkade matrester har gjort att det nedre axellagret klibbat ihop.
Stéll apparatenes tillbehor 5 = 10 min. i en behéllare med hett
vatten. Koppla sedan pé apparaten och da fungerar den for det
mesta igen. Om inte sa forsok att forsiktigt lossa axeln med en
tang.

Processor

Mal notter, mandler, orter, sad, choklad, ost, socker till puder-
socker, kryddor, brod till strobrod, kaffe, lok, vitlak, pepparrot, per-
silja, baljvaxter.

Tips: Bearbeta bara torra livsmedl. Chokladen méste vara hard néar
den skal malas. Fyll inte for mycket i processorn, sa férhindras
blockering. Ha alltid processorn installd pé Il vid anvanding.

For rengéring kan foten pa processoren tas bort frdn skalen. Tryck
samtidigt isar de bada snapparna i botten. Efter rengéringen satts
skalen ater pa processorfoten och trycks fast

Utbyte av processorkniv eller koppling

Hall fast kniven med en trasa och vrid ner kopplingen med en
tang motsols. Nu kan kniven eller kopplingen vid eventuell defekt
bytas ut

Forvaring
SwissLine stallet bor placeras latt tillgangligt i koket, tex. pa arbets-
banken.

Ju mer tillgéngligt bamix” placeras desto mer anvands den.



Tekniska data
Motor

Effekt

Varvtal

Mekanisk
och elektrisk sakerhet

Isolering
Strombrytare
Totallangd

Vikt

Kabel
Korttidsanvanding

Material och holje

Kontrollmarken

Tillverkare

230 Volt, 50 Hz

Typ M 200 = 200W

Typ M 230 = 230W

Typ M 250 = 250W

Typ M 200 = 12°000/17°000 v/min.
Typ M 230 = 12'500/17'500 v/min.
Typ M 250 = 13'000/18'000 v/min.
EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012
EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)

EN 61000-3-2/A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 55014-1/A1:.09+A2:11

EN 55014-2/A2.08

EN 62233:2008

doppel

Sakerhetsstrombrytare med inpulskontakt
34 cm

940 gr

1.9m

5 min

Samtliga delar ar rostfria, naringsmedelsbe-
standiga och smaksneutrala

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Tekniska andringar férbeholdes.

29



isning

Bruksanv
bamix

30

Innholdsfortegnelse

Innledning 30
For benyttelsen 30
Sikkerhetsforskrifter for bamix” 31
Apparatbeskrivelse 32
Ekstra tilbehar 33
Arbeidsdeler 34
Anvendelser/Handbevegelser 35
Koblingstrinn 35
Pasetting og bytting av pésatte deler 36
Arbeidsbeholdere 36
Mellen 36
Oppbevaring 37
Hva méen gjore 37
Tekniske data 38

Kjeere Kunde

Vi gratulerer deg med kjopet av en bamix® Universal-stavmixer.
bamix® har tilfredsstilt millioner av kunder pa 5 kontinenter. Den
egner seg for de daglige sméa og store oppgaver pa kjokkenet.
bamix” er h&ndterlig fordi den har et grep som er tilpasset han-
den og er lett & handtere og starte. Ogsa sma hender kan lett bet-
jene apparatet. Den er ogsa egnet for kjevhendte. bamix” er et
kvalitetsprodukt som vi er stolte av og som har veert p4 markedet
i Norge siden 1954.

For benyttelsen

Vennligst les neye gjennom informasjonene i denne bruks-anvis-
ningen med hensyn til bruk, sikkerhet, og vedlikehold av appara-
tet. Hvis andre bruker Bamixen, pass pé at de leser bruksanvisnin-
gen. Apparatet kan bare brukes til det formalet det er beregnet til i
henhold til bruksanvisningen.



Sikkerhetshenvisninger
Sikkerhetsforskrifter for bamix”

e Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inklusive barmn) med begrensede fysi-
ske, sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring og/eller kunnskap, uten
at de holdes under oppsikt eller anvises i bruken av apparatet, av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet

® Barn skal holdes under oppsikt for & sikre at de ikke leker med apparatet.

@ Barn skal ikke bruke mikseren uten tilsyn.

e Dersom stremledningentil dette apparat et er skadet skal den skiftes av produsent en, pro-
dusentens kundeservice eller av en tilsvarende kvalifisert person, for & unngé farer.

e Mikseren skalalltid frakobles stramnettet nér den ikke brukes, far montering av verktoy,
ved demontering og ved rengjering.

e Apparatet kan bare brukes for vekselstrom, med en spenning i henhold til typeskiltet pa
apparatet.

o Ft elektrisk apparat er ikke noe leketay for barn. Barn er ikke klar over faren som er tilknyt-
tet omgangen med elektriske apparater. Apparatet mé derfor brukes og oppbevares uten-
for barns rekkevidde.

e Apparatet ma ikke legges péa varme flater slik at det kan smelte.

e Apparatet kan bare dyppes i vann opp til plasthuset.

e Apparatet ma ikke rengjores i oppvaskmaskin.

e Apparatet mé& kobles ut og stikkontakten trekkes ut ndr du h&ndterer beskyttelseshetten
eller arbeidsdelene, som feks. ved rengjering under rennende vann eller skifting av kniver
og skiver.

e Apparatet ma forst startes nér det befinner seg i bollen.

® bamix” er utstyrt med en sikkerhetsbryter som forhindrer en ugnsket igangsetting og som
kobler ut apparatet med en gang det legges bort.

e Stikkontakten ma ikke sta i n&r apparatet ikke er i bruk.

e Stikkontakten ma ikke trekkes ut med vate hender.

® Bamixen mé ikke beeres eller trekkes i kabelen.

® Kabelen mé ikke klemmes eller trekkes over skarpe kanter.

e Kabelen mé ikke legges eller henges over varme gjenstander eller dpen flamme, og den
mé beskyttes mot varme og olje.

e Apparatet ma ikke tas i bruk, hvis:

- Apparatet, huset eller kabelen er skadet f. eks. etter fall.
- | slike tilfeller m& apparatet leveres inn til var service avdeling.

® Reparasjoner mé bare utfores av vare fagfolk. Ikke fagmessig utfert reparasjon kan fore til
betydelige farer for brukeren.

e Hvis apparatet brukes til andre forméal enn det det er beregnet til, eller ikke er korrekt brukt
eller fagmessig reparert, faller garantien bort.

® Nar apparatet skal skrotes méa det skje etter de lokale forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer sa vel som landsspesifikke endringer.

31



Beskrivelse av redskap
bamix® type «SwissLiney

Tilbehor Tilbehor
Multikniv i ? Molle
Piskeskive Stativ
@ SwissLine
Blandeskive Beger 1,01

Alt etter modell leveres denne med tilbehar som vist ovenfor.
Prov innholdet i pakken.
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Ekstra tilbehor

Beger
Met lokk, 1,0 Itr.

Beger
Med lokk, 0,6 Itr. med méaleskala, slagsikkert, varmesikkert og
mikrobelge-sikkert.

Multibeger
Med lokk, 0,4 Itr. ideell for sma mengder.

Kjottkniv
Skjeerer, hakker, smahakker kjott og fisk (kokt eller ikke) og
dessuten ré gronnsaker.
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Arbeidsomradet

Universalkniv

Smahakker ra eller kokte grennsaker, frukt, baer, barnemat, kokt
kjott og fisk. Lager pureer og marmelader. Smahakker frosne frukt
og beer til fruktis, knuser til og med isterninger. Passerer suppe og
saus, rorer kakedeig og omelett. Kan ogsa brukes til tyngre blan-
dinger.

Piskeskive
Pisker eggehvite og flate. Brukes til & piske opp suppe og saus, alt
som skal veere luftig og lett

Blandeskive
Rerer og mixer shakes, drikker, pureer, salatsauser og majones, er
ogsé egnet for tykk krem eller tyktflytende saker.

Hvordan sette sammen holderen til SwissLine

1. Sett front panelet ned i sokkelen

2. Fest ledningsholderen pé baksiden

3. Hold glass dekslet til sméautstyret vertikalt, og sett ned i sokkelen,
slik at du kan lukke lokket.



Bruksanvisning

Dreiing

Under arbeidet dreies apparatet lett med handleddet, heves litt
oppover og lar det falle pa massen (ikke trykk eller stot). Finhets-
graden bestemmer du ved arbeidstidens lengde.

Pisking

La bamixeren bli stdende pa bunnen noen sekunder. Deretter hol-
des den skrétt og trekkes langsomt oppover langs beholderens
vegg. Nar massen ikke stiger med videre, gar man tilbake til bun-
nen og fremgangsmaten gjentas til massen er blitt stiv.

Passering

bamixeren settes skratt ned i massen, apparatet innkobles og pas-
serer gjennom massen, apparatet utkobles for det tas opp for &
hindre at det spruter.

Tips: Under arbeidet holdes den handen som er fri over beholde-
ren for & hindre at det som mixes renner ut.

Koblingstrinn
Trinn | benyttes for alle lette, luftige saker og smé mengder.
Trinn Il benyttes til alle tyktflytende, harde saker og store mengder.
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Pasetting og bytting av pasatte deler

Sett arbeidsdelen loddrett pé akselen slik at drivakslingen passer
noyaktig inn i skéret p& drivakselen. Fjerning av arbeidsdelen
foregér gjennom enkel uttrekking.

OBS!! Nar du bytter arbeidsdeler ma stopselet trekkes ut av
stikkontakt.

Arbeidsbeholder

Man kan arbeide i en hvilken som helst beholder ogsé direkte i
en kjele pd komfyren. Benytt smé beholdere til sm& mengder og
store til store mengder. Smale beholdere egner seg bedre for
arbeidet enn brede lave beholdere.

Rengjoring og pleie

Rengjoringen er meget enkel. Arbeidsdelen tas av og regjeres, det
er tilstrekkelig at apparatets kromdel rengjeres ved a holde den
under rennene vann etter bruk. Rester som sitter ekstra hardt fast
kan rengjores ved at man lar bamixen rotere i en beholder med
varmt vann. Pass pé at bryteren ikke kommer i forbindelse med
vannet

Viktig!! Apparatet ma rengjores etter bruk slik at man forhin-
drer at drivakselen setter seg fast.

Bamixen holder seg lenger hvis den oljes hver annen méaned. Til
det brukes syrefri olj (feks. vaselinolje som kan kjgpes pé apote-
ket). Hold bamixen med beskyttelseskappen rettet oppover og til-
for akselen 2 — 3 draper olje, deretter kobles apparatet inn for ca.
2 = 3 minutter. Etterpé rengjores apparatet i varmt vann.



Hva ma en gjore

hvis drivakselen ikke lenger roterer?

Hvis det er lenge siden man har brukt bamixen, kan det veere at
drivakselen sitter fast, fordi nesten usynlige matrester har satte seg
fast pa& det nedre lageret pa akselen. Sett apparatets arbeidsdel i
et fat med varmt vann en liten stund og prev pa nytt om det har
lasnet. Hvis ikke forseker man forsiktig & lasne akselen med en
tang.

Mollen

Den maler notter, mandler, urter, korn, sjokolade, ost, sukker til
melis, krydder, brad til panermel, kaffe, lok, hvitlok og ra
grennsaker.

Tips: Bearbeid bare torre matvarer. Sjokolad ber veere hard nar
den blir malt Fyll ikke for mye av gangen i mellen, dette for & hin-
der at den blokeres. Mallen mé bare benyttes pa trinn |l.

For rengjering kan mellefoten skilles fra skélen. P4 bunnen trykkes
de to grepene samtidig ut fra hverandre. Etter rengjoring legges
skalen inn i mellefoten pé nytt og trykkes sammen.

Utskifting av mellekniven og kobling

Drei koblingen med en tang ned mot urviseren, hold kniven fast
med en klut Na kan man skifte kniven eller koblingen, hvis de
skulle veere defekte.

Plassering i kjokkenet
bamixen bor plasseres sentralt i arbeidsomrade pé kjokkenet,
gjerne mellom komfyren og oppvaskbenken.

Hvis bamixen er montert lett tilgjengelig blir den oftere
benyttet.
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Tekniske data
Motor

Ytelse

Dreietall

Mekanisk og
elektrisk sikkerhet

Isolering
Bryter

Total lengde
Vekt

Kabel
Korttidsdrift

Materiale og hus

Provetegn

Produsent

230 Volt, 50 Hz

Type M 200 = 200W

Type M 230 = 230W

Type M 250 = 260W

Type M 200 = 12'000/17°000 o/min.
Type M 230 = 12'500/17°500 o/min.
Type M 250 = 13'000/18'000 o/min.
EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012
EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)

EN 61000-3-2/A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 55014-1/A1:09+A2:11

EN 55014-2/A2:08

EN 62233:2008

Dobbel

Sikkerhetsbryter med impulskontakt
34 cm

940 gr.

1.9m

5 min.

Alle deler er rustfrie
og smaksnoytrale

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Tekniske endringer forbettoldes.
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Vi onsker dig tillykke med kebet af din nye bamix®. bamix” har
tilfredsstillet millioner af kunder pa 5 kontinenter.

Den er velegnet til de smé og store daglige opgaver i kakkenet
bamix” er nem at handtere fordi den har et greb som er tilpasset
h&nden, og er let at starte og bruge. Ogsa sma haender kan let
betjene bamix’. Den er ogsa egnet til venstrehandede. bamix® er et
kvalitetsprodukt som vi er stolte af, og som har veeret produceret
siden 1954.

For din egen sikkerhed.
Laes venligst denne brugsanvisning for du taender dit apparat.

For brug
Lees venligst alle informationerne i denne brugsanvisning meget

omhyggeligt, den giver dig vigtige tips omkring brugen, sikkerhe-
den og vedligeholdelsen af apparatet. Opbevar denne brugsanvis-
ning ophyggeligt og giv den videre til den nzeste bruger. Appara-
tet m& udenlukkende bruges til de beskrevne formal i henhold til
denne brugsanvisning.
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Sikkerhedsforanstaltninger for brug af bamix®

® bamix® skal bruges med vekselstram, hvor spaendingen er i henhold til typeskiltet pa
apparatet

o Et elektrisk apparat er ikke noget legetoj for barn. Barn er ikke klar over faren som er
tilknyttet omgangen med elektriske apparater. Apparatet skal derfor bruges og opbevares
uden for berns reekkevidde.

e Apparatet mé ikke leegges pé varme overflader, og ved &ben ild, da kabinettet kan smelte.

e Apparatet méa ikke komme lzengere ned i vaesken end op til h&dndtaget

e Apparatet mé ikke vaskes i opvaskemaskinen, heller ikke det aftagelige skeermhoved.

e Apparatet skal treekkes ud af stikkontakten nar man handterer arbejdsdelene, som feks.
ved rengering under rindende vand eller udskiftning af knive eller skiver.

® Apparatet ma forst startes nar den befinder sig ned i bowlen.

® bamix” er udstyret med en sikkerhedsafbryder som forhindrer en uansket igangsaetning
og som kobler ud nér knappen slippes.

o Stikket mé ikke sidde i kontakten nar apparatet ikke er i brug.

o Stikket ma ikke treekkes ud af kontakten med vade haender.

® bamix” mé ikke treekkes eller loftes i ledningen.

® | edningen mé ikke klemmes eller treekkes over skarpe kanter.

e | edningen ma ikke haenge over eller laegges pa varme genstande eller aben ild, og den
skal beskyttes mod varme og olie.

e Apparatet ma ikke tages i brug, hvis:
- Apparatet, plastichuset eller ledningen er beskadiget, som feks. ved at veere blevet tabt
- | lignende tilfeelde skal apparatet indleveres til vores serviceafdeling.

® Reparationer méa kun udferes af vores autoriserede reparatarer. En uautoriseret udfort
reparation kan medfere betydelig fare for brugeren.

® Hvis apparatet bruges til andre formal end det er beregnet til, ikke bliver brugt korrekt eller
udsaettes for en uautoriseret reparation frafalder garantien.

¢ Bortskaffelse af apparatet skal ske iht. dansk lovgivning.

® Det er ikke hensigten, at dette apparat benyttes af personer — herunder bern - med
begreensede fysiske, folelsesmaessig eller mentale evner eller med begreenset erfaring
og/eller viden — medmindre de konstant er under opsyn af personer, som kan veere
ansvarlig for deres sikkerhed eller er blevet grundigt instrueret i brugen af dette apparat.

® Born skal altid veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatetet

® Born har ikke ret til at bruge mixeren uden at veere under opsyn.

® Hvis hovedforbindelsen til dette apparat bliver beskadiget skal det repareres af producenten
eller dennes forhandler eller en tilsvarende kvalificeret person for at undgé unedig risiko.

® Mixeren skal altid tages ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug eller fer montering/af-
montering af blade/knive eller rengering.

Vi forbeholder os rettighederne til at udfere tekniske aendringer eller landespecifikke
modifikationer.
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Beskrivelse af bamix® SwissLine

Tilbehor

Multifunktionsblad

Piskerskive

Blenderskive

Tilbehor

Processor

SwissLine stander

Baeger 1,01
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Ekstra tilbehor

Bager
Med lag, 1,0 Itr.

Baegersaet
Med lag, 0,6 | med maleskala, slagsikkert, varmesikkert og
mikrobelgesikkert.

Med lag, 0,4 1. Ideel til mindre portioner.

Kod- og grontsagskniv
Skaer, hakker, smahakker kad og fisk (kogt eller ej) og desuden ra
grentsager.



Arbejdende dele

Multifunktionsblad

Smaéhakker ré eller kogte grantsager, frugt, beer, barnemad, kogt
ked og fisk. Laver puré og marmelade. Smahakker frosne frugter
og beer til frugtis, knuser til og med isterninger til gradis. Kan
benyttes direkte i suppe eller sovs, rorer kagedej og omelet. Kan
0gsé bruges til tungere blandinger.

Piskerblad

Pisker eeggehvide og flade. Kan desuden piske iskold skummet-
meelk til fledeskumskonsistens, samt suppe og sovs. Til alt der skal
veere let og luftigt.

Blenderblad
Rerer og mixer shakes, drinks, salatsaucer og mayonaise. Er desu-
den velegnet til tyk creme og andre tyktflydende ting.

Sadan samles SwissLine standeren

1. Seet frontpanelet ned i soklen

2. Hold glasdzaekslet til sm&udstyret vertikalt, og seet det ned i
soklen. De skal kunne lukke deekslet.
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Brugsanvisning

Mixerfunktionen

Under arbejdet roteres apparatet let med handleddet, heeves lidt
op over og lad det falde ned i massen igen (uden at trykke hardt).
Finhedsgraden bestemmer du ved arbejdstidens leengde.

Piskerfunktionen

Lad bamix’en blive stdende pa bunden i nogle sekunder. Derefter
holdes den skrat og treekkes langsomt op langs beholderes kant.
Nar massen ikke stiger med op mere, gér man tilbage til bunden
og fremgangsmaden gentages til massen har opnéet den onskede
stivhed.

Rorefunktionen

bamix'en saettes skrat ned i massen, den teendes og rerer massen
igennem. Apparatet slukkes inden det tages op for at undgéa at
det sprojter.

Tip: Under arbejdet holdes handen som er fri over beholderen for
at undgé at det som mikses render over.

Hastighedstrin
Trin 1 benyttes til alle lette og luftige ting og smé& meengder.
Trin 2 benyttes til alle tyktflydende, harde ting og store maengder.



Pa- og afmontering af losdele

Montér arbejdsdelen lodret pé akslen, sdledes at den passer
direkte i indskeeringen pa den pasatte del. Afmontering af delen
sker ved at treekke af. Brug evt en klud som beskyttelse ved

pé- eller afmontering.

OBS! Nar du skifter tilbehor, skal stikket vaere ude af stikkon-
takten.

Arbejdsbeholder

Man kan arbejde i en hvilken som helst beholder, ogsé direkte i
en gryde pd blusset Brug smé beholdere til sm& meengder og
store til store maengder. Smalle beholdere egner sig bedre til
arbejdet end brede lave beholdere.

Rengoring og vedligeholdelse

Rengeringen er meget enkel. Arbejdsdelen tages af og rengoeres
efter brug. Apparatets kromdel rengeres ved at holde den under
rindende vand efter brug. Rester som sidder ekstra godt fast kan
fiernes ved at lade bamix'en rotere i en beholder med varmt vand.
Pas pé at afbryderen ikke kommer i kontakt med vandet.

Vigtigt! Apparatet skal rengores efter brug, sd man forhind-
rer at drivakslen sidder fast.

bamix'en holder leengere hvis den far olie hver anden méned. Der
skal bruges syrefri olie (feks. vaselineolie som kan kebes pa apote-
ket). Hold bamix'en med bunden i vejret og tilfor akslen 2-3 dra-
ber olie, hvorefter apparatet teendes i 2-3 minutter.

Herefter rengoeres apparatet i varmt vand.
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Hvad skal man gore

Hvis drivakslen ikke leengere roterer?

Hvis det er lang tid siden du sidst har brugt din bamix” kan det
veere at drivakslen sidder fast, pa grund af at naesten usynlige
madrester har sat sig fast p4 den nedre del af drivakslen. Seet
apparatets del i et fad med varmt vand et gjeblik, og prov derefter
om det har lgsnet sig. Hvis ikke, forseg da forsigtigt at lasne aks-
len med en tang.

Processoren
Den kvaerner nadder, mandler, urter, korn, chokolade, ost, sukker
til flormelis, krydderier, kaffe, lag, hvidleg og ré grentsager.

Tip: Fyld ikke for meget i processoren, da den kan blive blokeret.
Processoren skal bruges pa bamix”® trin 2.

Udskiftning af processorkniv og kobling

Drej koblingen med en tang mod uret, hold kniven fast med en
klud. Man kan nu skifte kniven eller koblingen hvis de skulle veere
defekte.

Placering i kokkenet
bamix'en bor stilles centralt i kekkenets arbejdsomrade klar til
brug, gerne mellem komfuret og opvaskemaskinen.

Hvis bamix'en er placeret et let tilgeengeligt sted bliver den oftere
benyttet



Teknisk data
Motor

Ydelse

Omdrejninger

Signalforstyrrelse

Isolering
Afbryder
Total leengde
Veegt

Kabel

Driftsperiode
uden pause

Materiale og hus

Testmaerker

Producent

230 Volt, 50 Hz

Model M 200 = 200 W

Model M 230 = 230 W

Model M 250 = 260 W

Model M 200 = 12°000/17°000 omw./min.
Model M 230 = 12'500/17'500 omw./min.
Model M 250 = 13'000/18'000 omw./min.
EN 60335-2-14/A1:2008/A2:2012

EN 60335-1:2010 (Fifth Edition)

EN 61000-3-2/A2:2009

EN 61000-3-3:2008

EN 55014-1/A1:09+A2:11

EN 55014-2/A2:08

EN 62233:2008

Dobbelt

Sikkerhedsafbryder med impulskontakt

34 cm

940 g

1.9m

5 min.

Alle dele er rustfri og smagsneutrale

ESGE AG, CH-9517 Mettlen/Schweiz

Der tages forbehold for tekniske eendringer.
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